
 

 
 

      Vietnamese    

         Phin Coffee                                  

                                                                 
● Cà phê phin (Hot/Cold)G,11      4.80/5.50€ 

Einzigartig stark und aromatisch, langsam  
gefiltert für die perfekte Balance von  
Bitterkeit und Süße. 

 

● Bạc xỉu (Hot/Cold)G,11            6.50€ 
Ein cremiger Mix aus Milch und Espresso, sanft süß 
und voll vietnamesischer Flair. Ein Genuss für alle, 
die es Mild mögen. 
 

● VUX cà phê cốt dừa (Hot)G,11    6.50€ 
Aromatischer Kokos-Kaffee mit cremigem Kokos- 
geschmack,gekrönt von einer luftiger,leichter Kokos- 
sahne, knusprigen Kokosraspeln. Eine perfekte  
Mischung aus Wärme,sanfter Süße und exotischen Aromen.  

 

● Cà phê đá xay (Frozen)G,11            6.50€ 

       Cremiger, vollmundiger Frappé-Kaffee kombiniert 
       aromatischen Espresso mit fein zerkleinertem Eis  
       für ein ultimatives, samtiges Geschmackserlebnis. 

 

● Cà phê cốt dừa (Frozen)G,11            6.50€ 
Ein tropischer Genuss, der vietnamesischen Kaffee mit  
reichhaltiger Kokosmilch und hausgemachten, knusprigen  
Kokosraspeln vereint. Perfekt auf Eis serviert - erfrischend,  
cremig und unwiderstehlich. 

 

● Cà phê salted cream cheese (Cold)G,11    6.90€ 
Aromatischer Kaffee mit einer luftigen, leicht 
gesalzenen Cream Cheese-Schicht. Cremig, vollmundig  
und einfach unwiderstehlich – ein Muss für Genießer! 

                 
                          *Hafermilch, laktosefreie Milch  +0,50€ 

 



 

 
 

       
        Matcha Lover 
  
 

 
 

● Matcha Latte (Hot/Cold)G,11    5.50€ 
       Cremig, sanft und voller Energie. Feinster japanischer  
       Matcha vereint sich mit samtigen Milchschaum und sanft gesüßt  
       durch Kondensmilch für ein harmonisches Genusserlebnis. 
             

● Matcha Cream Cheese (Cold)G,11        6.90€ 
   Feinster japanischer Matcha trifft auf eine cremig-salzige 
   Cheese-Schicht. Die perfekte Kombination aus herb und  
   cremig für ein unvergleichliches Geschmackserlebnis. 
 

● Matcha Aloe Vera (Cold)G,11    6.50€ 
Die revitalisierende Erfrischung mit Aloe Vera und  
schaumigem Matcha-Foam. Gekühlt serviert für eine  
einzigartige Mischung aus belebenden und beruhigenden Aromen. 
 

● Strawberry Matcha (Cold)G,11             6.90€ 
        Ein erfrischendes Getränk aus fruchtigem Erdbeer Püree,   

cremiger Milch und feinherben Matcha. Serviert auf Eis in 
eleganten Schichten - ein Genuss für besondere Momente.   

 

● Mango Matcha (Cold)G,11        6.90€ 
Eine aufregende Fusion aus feinem Matcha und der süßen  
Exotik Mango - für eine belebende Geschmacksexplosion, 
die beides harmonisch vereint. 
 

                                   
                                  

                                      *Hafer-, Kokos-, laktosefreie Milch +0,50€ 

 



 

 
 

 

 
 

     Homemade  
           Limonade 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

● Lime Sparkle       6.50€  
Erfrischen Sie sich mit spritzigem Limettensaft,  
prickelndem Sodawasser und einem Hauch Rohr Zuckers.  
Auf Eis serviert, ideal für heiße Tage.  

 

● Berry Bliss Bomb                 6.50€ 

  Fruchtige Erdbeeren, prickelndes Sprudelwasser,  
   exotische Lychee-Stückchen und Chia-Samen.  
   Ein spritziger und erfrischender Genuss. 
 

● Tropical Dream               6.50€ 
 Eine exotische Fusion aus fruchtig-frischem Maracuja  

und samtig-süßer Mango, als Eistee perfekt gekühlt 
serviert, der ultimative Sommergenuss. 

 

● Summer Breeze            6.50€ 
Erfrischender Eistee mit saftigen Pfirsichen,  
exotischen Lychees und einem Spritzer Limette.  
auf Eis serviert - für eine perfekte Balance aus süßen  
und erfrischenden Noten. 

 
 

 



                                        
       HOT DRINKS 
 

● Heiße Kakao mit Kokossahne                      5.20€ 

● Spiced Chai Latte (winter special)             6.50€ 
 

 

 

 ITALIAN Coffee 
 

● Espresso/ Doppelt               3.50/5.00€  
● Americano                       3.80€ 

● Cappuccino                     4.80€ 

●  Flat White       5.30€ 

● Latte macchiato                 4.90€ 

  

                               *Hafermilch, laktosefreie Milch +0,50€ 
 

 
 

 

     Homemade Tea Creations 
 

● Ingwer Minze      4.50€ 

● Zitronengras Limette     4.50€ 
● Orange Honig       4.90€ 

 

 
 

● Jasmin Tee      4.20€ 

● Grüntee       4.20€ 

● Schwarztee      4.20€ 

  

 



 
 

 Menu 
            Mo-Fr : 10:00-18:30 
   

 
● Egg Drop G,C,A,M 

zartes Brioche-Brot, gefüllt mit fluffigem Omelett, knackigem Salat 
und frischen Zutaten,die den Geschmack perfekt abrunden.Ein Hauch von 
herzhaft-würziger Sauce macht jeden Bissen unwiderstehlich. 
   

Wählen Sie aus drei verschiedenen Varianten aus:  
 

1.Fluffiges Omelett | Speck | Tomaten |  11.50€ 

  Schmelzkäse | Cocktail Chili-senf soße 
 

2.Fluffiges Omelett| Avocado | Schmelz-   11.90€ 
  käse| Tomaten |Cocktail Chili-senf soße    

 
3.Fluffiges Omelett | Hähnchenstreifen |  
  Tomaten | Schmelzkäse | Speck |         12.90€ 
  Cocktail Chili-senf soße  

 
 

● Poached Egg Dream A,C        12.50€ 
2 pochierte Eier | Avocado | Rucola | 
 Speck | Hausgemachte wasabi-Hollandaise 
 und teriyaki-Soße 

 
 

● Bunter Salat                        13.90€ 
   Hähnchenbruststreifen oder Avocado |  
   Gurke | Tomaten | Paprika | Mais |   
   hausgemachtes Maracuja-Dressing 

 



      

 
 

● Bun Bao A,C,G,M   
Fluffiges, gedämpftes Brötchen gefüllt mit zartem Fleisch oder 
Gemüse.Begleitet von knackigen Gurken, frischen Kräutern und 
würziger Sauce. Ein harmonischer Genuss aus Texturen und Aromen.  
Dazu servieren wir knusprige Wedges und eine köstliche, 
hausgemachte Soße als Beilage. 
 

Wählen Sie aus zwei verschiedenen Varianten aus:  
 

1.Marinierte  Rindfleisch/Hähnchenfleisch | 
  Wedges | eingelegte Rohkost | Salat |  
  Kräute | Gurke |asiatische Barbecue-Soße    14.90€ 
               
2.Mariniertes veganes Hähnchen | eingelegte 
  Rohkost| Wedges | Salat | Gurken | Kräuter 
  | asiatische Barbecue-Soße                14.90€ 
 

 
 

 

● Rice Bowl N,C  
Eine farbenfrohe Komposition aus saftig mariniertem Rindfleisch 
oder veganem Seitan, kombiniert mit knackigem Gemüse, einem 
Samtig-cremigen Ei und geröstetem Sesam.Serviert auf einem 
duftenden Reisbett und veredelt mit der feurig-scharfen 
Gochujang-Chilipaste (leicht scharf) - ein einzigartiges 
Geschmackserlebnis, das Tradition und Moderne perfekt verbindet.  

  
Wählen Sie aus zwei verschiedenen Varianten aus:  

 
1. Rindfleisch | Spiegelei | Karotten |      17.90 

     Kim Chi | Pilze | Sojasprossen | Pak  
     Choi | Reis  
 
2. Seitan | Spiegelei | Kim Chi |  Pilze |    16.90   

     Karotten | Sojasprossen | Pak choi | Reis  

 



 
 

  
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
Allergenliste 

 
(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoffen (3) mit Antioxidationsmitteln (4) mit 
Geschmacksverstärker (5) geschwefelt (6) geschwärzt (7) gewachst (8) mit Phosphat (9) mit 
Süßungsmitteln (10) enthält Phenylalaninquelle (11) enthält Koffein (12) enthält Chinin (13) 
enthält Alkohol (14) enthält Taurin (15) enthält Milcheiweiß 
 
 (1) with artificial colors (2) with added preservatives (3) with antioxidants (4) with 
added flavors (5) sulfurized (6) blackened (7) waxed (8) with phosphate (9) with sweetener 
(10) contains phennylalanine (11) contains coffeine (12) contains quinine (13) contains 
alcohol (14) contains taurine (15) contains milks protein Allergeninformation nach LMIV 
1169/2011:  
 
 
(A) Glutenhaltiges Getreide (B) Krebstiere (C) Ei (D) Fisch (E) Nüsse (F) Soja (G) Milch 
oder Laktose (H) Schalenfrüchte (L) Sellerie (M) Senf (N) Sesam (O) Schwefeloxide & Sulfite 
(P) Lupine (R) Weichtiere  
 
(A) gluten-containing cereal (B) crustaceans (C) egg (D) fish (E) Nuts (F) soy (G) milk or 
lactose (H) peel fruits (L) celery (M) mustard (N) sesame (O) sulfur oxides & sulphites (P) 
lupine (R) molluscs 

 

 
 
 
 
 

 


